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Zatqcznik nr 1 do umowy

Zatqcznik do ogtoszenia o zaméwieniu
DzP-291-3788/2018

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

w postepowaniu pn.
,Swiadczenie ustug cateringowych w 2019 roku dla potrzeb jednostek
organizacyjnych Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona Kottgtaja w Krakowie”

81
Postanowienia ogdlne
1. Przedmiotem zamodwienia jest sukcesywne $wiadczenie ustug cateringowych podczas sesji naukowych, posiedzen,
konferencji i innych wydarzeid organizowanych przez jednostki organizacyjne Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona
Kottgtaja w Krakowie.
2. Poprzez swiadczenie ustugi cateringowej zamawiajgcy rozumie ustuge obejmujgca przygotowywanie, dostarczanie
i podawanie positkdbw podczas sesji naukowych, posiedzen, konferencji i innych wydarzen organizowanych przez
jednostki organizacyjne Uniwersytetu Rolniczego im. Hugona Kottgtaja w Krakowie, w miejscu wskazanym przez te
jednostki.
3. Orientacyjny wykaz zaplanowanych wydarzen ujetych w zamdwieniu stanowi zatgcznik nr 1 do ogtoszenia. Wykaz
wydarzen i wskazana w nim liczba osdb, sg ilosciami szacunkowymi i nie stanowig ze strony zamawiajacego zadnego
zobowigzania wobec wykonawcy.
4. Zakres zamowienia zostat szczegétowo okreslony w zatgczniku 2 do ogtoszenia/umowy.
5. Ustugi cateringowe bedg swiadczone sukcesywnie przez caty okres obowigzywania umowy, zgodnie ze zgtaszanym
kazdorazowo zapotrzebowaniem przez zamawiajgcego na podstawie formularza, ktérego wzor stanowi zatgcznik nr 3
do ogtoszenia/umowy.
6. Wykonawca zobowigzany jest posiadaé¢ aktualne uprawnienia do wykonywania okreslonej dziatalnosci lub czynnosci
objetej przedmiotem zamodwienia jezeli uzyskat decyzje Panstwowego Powiatowego Inspektoratu Sanitarnego,
zatwierdzajaca lub warunkowo zatwierdzajacg zaktad wprowadzajgcy do obrotu lub produkujacy zywnosé, o ktorym
mowa w art. 61-67 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tj. Dz. U. z 2018 poz. 1541
ze zm.) tj. zobowigzany jest posiada¢ aktualny wpis zaktadu do rejestru zaktadow podlegajacych urzedowej kontroli
Panstwowej Inspekcji Sanitarnej.
7. Wykonawca odpowiada za transport pozywienia oraz podanie go zgodnie z wymaganiami sanitarnymi dotyczacymi
zZywnosci i zywienia, w szczegdlnosci zobowigzany jest do przestrzegania wymagan okreslonych w ustawie
o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia z dnia 25 sierpnia 2006 r. (Dz. U. z 2018 poz. 1541 ze zm.)
8. Wykonawca zobowigzany jest do:
1) zachowania zasad higieny i obowigzujgcych przepiséw sanitarnych przy przygotowaniu positkow,
2) przygotowania positkéw z petnowartosciowych, swiezych produktéw z waznymi terminami przydatnosci do
spozycia, przyrzadzanych w dniu Swiadczenia ustugi,
3) przygotowania positkdw przy uzyciu produktow spetniajgcych normy jakosci produktow spozywczych,
estetycznego podawania tych positkdw, przestrzegania przepisow prawnych w zakresie przechowywania
i przygotowywania artykutéw spozywczych zgodnie z ustawa z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczerstwie
zywnosci i zywienia (tj. Dz. U. z 2018 poz. 1541 ze zm.)
9. Wykonawca jest zobowigzany dotaczy¢ do oferty portfolio, ktére bedzie dokumentowato ustugi cateringowe
zrealizowane przez wykonawce:
1) zamawiajgcy wymaga dostarczenia portfolio w formie arkuszy o formacie A4 potgczonych ze sobg w sposdb
trwaty, ktére musi zawieraé kolorowe zdjecia o dobrej rozdzielczosci w minimalnym formacie 15 cm x 20 cm
(min. 12 sztuk, wydruk oraz forma elektroniczna na ptycie DVD, CD lub pamieci przenosnej — pendrive),
zawierajgce zdjecia z realizacji, co najmniej 3 réznych ustug cateringowych, przy czym fotografie musza
obejmowac:
a) aranzacje nakrycia stotéw,
b) poczestunek na zimno,
c) poczestunek na ciepto,
d) prezentacje ustawienia owocow, ciastek i deserdw.
2) na wyzej wymienionych fotografiach musza by¢ widoczne przede wszystkim potrawy na tacach, talerzach
i paterach itp., rodzaj uzytej zastawy i sztu¢céw oraz dekoracje stotéw i nakrycia — w zaleznosci od rodzaju
przedstawionego positku. Kazda wyzej wymieniona fotografia musi by¢ opatrzona opisem zawierajacym:
a) rodzaj positku,
b) rodzaj potrawy,
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¢) miejsce realizacji sfotografowanej ustugi,

d) data realizacji sfotografowanej ustugi,

e) forma spotkania.
10. Zamawiajacy zastrzega mozliwos¢ rezygnacji z organizowania poszczegélnych wydarzen, badz zamawiania mniejszej
ilosci ustug cateringowych oraz uczestnictwa mniejszej ilosci oséb w poszczegdlnych wydarzeniach, niz wskazano
w zatgczniku nr 2 do ogtoszenia/umowy, z tym, ze ceny jednostkowe, jak réwniez wartosci brutto poszczegdlnych
pakietow wskazane w formularzu cenowym oraz formularzu ofertowym nie ulegng zmianie przez caty okres
obowigzywania umowy. W takiej sytuacji wykonawca nie bedzie wnosit zadnych roszczen z tego tytutu, w szczegdlnosci
o zapfate za ilo$¢ stanowigcg réznice miedzy maksymalng iloscig ustug wskazanych w ogtoszeniu o zamdwieniu i jego
zatacznikach, a iloscig rzeczywiscie zrealizowang na podstawie poszczegdlnych zamdwien zamawiajgcego.
11. Ceny jednostkowe, jak réwniez wartosci brutto poszczegdlnych pakietow podane w formularzu cenowym oraz
formularzu ofertowym sg cenami maksymalnymi i nie mogg wzrosngc¢ w okresie trwania umowy.
12. W cenie positku wykonawca uwzglednia wszystkie czynnosci i koszty niezbedne do prawidtowego wykonania ustugi
cateringowej, nawet, jesli czynnosci te nie zostaty wprost wyszczegdlnione w tresci umowy, tgcznie z podatkiem VAT.
13. Wykonawca nie moze zgda¢ podwyzszenia wynagrodzenia, nawet, jezeli z przyczyn od siebie niezaleznych nie mogt
przewidzie¢ wszystkich czynnosci niezbednych do prawidtowego wykonania umowy.
14. W przypadku awarii lub innych nieprzewidzianych zdarzen losowych wykonawca jest zobowigzany zapewnié positki
na zamoéwiong ustuge cateringowa na swoj koszt z innych Zrédet, jednak w zakresie ustalonym w zaméwieniu oraz
takiej samej, a nie gorszej jakosci.
15. Ustugi cateringowe bedg swiadczone w miejscach wskazanych przez zamawiajgcego tj. w obiektach Uniwersytetu
Rolniczego im. Hugona Kotagtaja w Krakowie przy: al. Mickiewicza 21, al. Mickiewicza 24/28, ul. Czystej 21, al. 29
Listopada 46, al. 29 Listopada 50, al. 29 Listopada 54, ul. Balickiej 122, ul. Balickiej 116 B, ul. Balickiej 253, ul. Balickiej
253 A, ul. Balickiej 253 C oraz w innych lokalizacjach w Krakowie i okolicy. Przy czym okreslenie ,inna lokalizacja
w Krakowie i okolicy” oznacza lokale lub sale, gdzie nie bedzie obowigzywata wytgcznos$¢ na sSwiadczenie ustug
cateringowych, tym samym nie bedzie wigzato sie z koniecznoscig poniesienia dodatkowych optat przez wykonawce na
rzecz podmiotu, w obiekcie ktérego bedzie organizowany catering.
16. Liczba uczestnikow sesji naukowych, posiedzen, konferencji i innych wydarzen bedzie podawana kazdorazowo
w zamowieniu na ustugi cateringowe, ktérego wzdr stanowi zatgcznik nr 3 do ogtoszenia/umowy.
17. Swiadczenie ustug cateringowych bedzie odbywato sie na podstawie planu konkretnego wydarzenia, ktéry
wykonawca otrzyma od zamawiajacego w terminie nie krétszym niz 3 dni robocze. Zamawiajacy kazdorazowo
w terminie nie krétszym niz 3 dni robocze przed datg realizacji poszczegdlnej ustugi cateringowej, ztozy u wykonawcy
zamodwienie, wskazujgc nazwy pakietow, liczbe oséb, adres i doktadny termin realizacji ustugi oraz plan wydarzenia.
Wzér formularza zamdwienia stanowi zatgcznik nr 3 do ogtoszenia/umowy.
18. Pisemne potwierdzenie zamowienia ustugi cateringowej przez zamawiajgcego zostanie przestane do wykonawcy
drogg elektroniczng (e-mail).
19. Wykonawca, najpdiniej nastepnego dnia roboczego po otrzymaniu zamdwienia drogg elektroniczng (e-mail)
potwierdza jego przyjecie do realizacji osobie upowaznionej ze strony zamawiajgcego do wspodtpracy z wykonawca.
20. Zamawiajacy moze zmieni¢ termin wykonania poszczegdlnej ustugi cateringowej oraz liczbe oséb, na rzecz ktorych
bedzie wykonywana poszczegdlna ustuga, informujac o tym wykonawce nie pézniej niz na 24 godziny przed terminem
rozpoczecia realizacji ustugi. Zmiany dokonywane w tym zakresie nie bedga traktowane, jako zmiany warunkéw zawartej
umowy.
21. Zamawiajgcy zobowigzuje sie zapewni¢ niezbedne warunki organizacyjne umozliwiajgce dostep pracownikom
wykonawcy do pomieszczen w zakresie niezbednym do wykonania prawidtowo ustugi cateringowe;j.
22. Wynagrodzenie za wykonanie poszczegdlnej ustugi cateringowej stanowi¢ bedzie kwota bedaca iloczynem
ostatecznie zadeklarowanej przez zamawiajacego liczby uczestnikdw danego wydarzenia (okreslonej w formularzu
zamowienia ustugi cateringowej) oraz ceny jednostkowej brutto za 1 osobe danego pakietu (kategorii) ustugi,
wskazanej przez wykonawce w zatgczniku nr 2 do ogtoszenia/umowy.
23. Wynagrodzenie, o ktorym mowa wyzej obejmuje wszystkie koszty zwigzane z realizacjg przedmiotu niniejszej
umowy, a w szczegdlnosci: koszt zakupu produktéow spozywczych i przemystowych, koszt przygotowania i dostarczania
positkdbw (we wskazane przez zamawiajgcego miejsce, i o wskazanej przez zamawiajgcego dacie i godzinie), koszt
sprzatania po kazdym zakoriczonym spotkaniu, wynagrodzenie obstugi kelnerskiej.
24. Podstawa dokonania zapfaty za wykonang ustuge cateringowg bedzie zaakceptowany i podpisany przez obie strony
umowy ,Protokét odbioru ustugi cateringowej”, ktdrego wzdr stanowi zatacznik nr 4 do ogtoszenia/umowy oraz
prawidtowo wystawiona przez wykonawce faktura. Protokot zostanie podpisany przez obie strony umowy, najpdzniej
nastepnego dnia roboczego, po wykonaniu ustugi cateringowe;j.
25. Zamawiajacy dokona ptatnosci za wykonanie ustugi cateringowej na podstawie prawidtowo wystawionej faktury
w terminie 21 dni od daty podpisania protokotu i otrzymania prawidtowo wystawionej faktury, na rachunek
wykonawcy wskazany w fakturze.
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26. Wykonawca wystawi zamawiajgcemu fakture, w ktérej wskazany bedzie nabywca — Uniwersytet Rolniczy im.
Hugona Kottataja w Krakowie, 31-120 Krakéw, al. Mickiewicza 21 wraz z dopiskiem: nazwga i adresem jednostki
organizacyjnej zamawiajacego, na rzecz, ktorej realizowana bytfa ustuga cateringowa.
27. Strony postanawiajg, ze zaptata za zrealizowang ustuge cateringowg nastgpi w dniu obcigzenia rachunku
bankowego zamawiajacego.
28. W przypadku nieterminowe] ptatnosci naleznosci wykonawca ma prawo naliczy¢ zamawiajgcemu odsetki ustawowe
za kazdy dzien zwtoki.
29. Zamawiajacy przewiduje nastepujgce formy przekazywania zamowien:
1) telefonicznie - taka forma zamdwienia musi byé niezwlocznie potwierdzona przez pracownika
zamawiajacego,
2) e-mailem, w ktérym zawarta bedzie wielkos¢, rodzaj i termin dostawy, przy czym, przy tej formie zamodwien,
wykonawca zobowigzany jest potwierdzi¢ tg samg drogg otrzymanie zamdwienia.
30. Wykonawca zobowigzany bedzie wskaza¢ zamawiajgcemu adres e-mail, pod ktdrym zamawiajgcy sktadaé bedzie
zamowienia.
31. O udzielenie zamdwienia publicznego moga ubiega¢ sie wszyscy wykonawcy, ktérzy spetniajag warunek udziatu
w niniejszym postepowaniu w zakresie zdolnosci technicznej lub zawodowej. Zamawiajacy uzna warunek za spetniony,
jezeli wykonawca wykonat/wykonuje, co najmniej 2 ustugi cateringowe, dla, co najmniej 350 oséb, na kwote,
co najmniej 25.000,00 zt brutto kazda.
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§2.
Obowigzki wykonawcy

1. W ramach zamdwienia wykonawca jest zobowigzany do:

1) przygotowania positkdw, ich dowozu i estetycznego podawania w dni i o godzinie okreslonej przez

zamawiajgcego do miejsca i sali, w ktorej bedzie odbywato sie spotkanie, najpdzniej na 30 min. przed

rozpoczeciem spotkania,

2) przygotowania stotéw w sposdb uzgodniony z zamawiajgcym,

3) zebrania naczyn oraz resztek pokonsumpcyjnych najpdzniej do 1 godziny po zakoriczeniu spotkania,

4) zwrotu zamawiajgcemu niewykorzystanych w ramach danego zamowienia produktow podawanych

w jednostkowych, zamknietych opakowaniach, o czym mowa w §3 ust. 8 opisu.
2. Wykonawca zapewnia, ze wszystkie positki beda bezwzglednie sSwieze oraz sporzadzane w tym samym dniu, co
Swiadczenie ustugi, charakteryzowac sie beda wysoka jakoscia w odniesieniu do uzytych skfadnikdw oraz estetyka
podania, produkty konfekcjonowane bedg posiadaty odpowiednig date przydatnosci do spozycia.
3. Wykonawca zapewni dostawe positkdw oraz obstuge techniczng w zakresie ich przygotowania. Transport positkow
powinien odbywac sie z zapewnieniem wtasciwej ochrony i temperatury oraz jakosci przewozonych potraw, srodkami
transportu przystosowanymi do przewozu zywnosci.
4. Wykonawca zapewnia ustuge sprzatania, przez ktorg rozumie sie doprowadzenie pomieszczen, z ktérych wykonawca
bedzie korzystat w celu realizacji ustugi cateringowej, do stanu pierwotnego (w szczegdlnosci: odbierze naczynia
i sztuéce oraz inne materiaty bedgce wtasnoscia wykonawcy wykorzystywane w trakcie Swiadczenia ustugi oraz
pozostate produkty). Wykonawca odpowiada takze za usuwanie i utylizacje odpadéw i $mieci oraz biezgce sprzatanie
podczas spotkania.
5. Wykonawca zapewni obstuge kelnerskg w trakcie trwania kazdego ze spotkan (nie mniej niz 1 kelner na 20
uczestnikow spotkania i kolejny kelner na kazdg rozpoczety, 20-tke uczestnikow) chyba, ze zamawiajgcy postanowi
zrezygnowac z obstugi, o czym powiadomi wykonawce w zamdwieniu.
6. Wymaga sie, aby wszelkie czynnosci byty wykonywane zgodnie z powszechnie obowigzujgcymi przepisami w tym
zakresie oraz najlepsza praktyka oraz normami przyjetymi dla tego rodzaju ustug, miedzy innymi sanitarno-
epidemiologicznymi, bezpieczenstwa i higieny pracy oraz ochrony przeciwpozarowej, w tym zabrania sie zastawiania
drog i wyjs¢ ewakuacyjnych.
7. Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia obstugi na witasciwym poziomie oraz takiego rozplanowania
wykonania ustugi, aby kazdorazowo zostata ona zrealizowana bez zaktécen, zgodnie z przedstawionym programem oraz
aby sposdb realizacji ustugi byt odpowiedni do rangi konkretnego spotkania.
8. Wykonawca jest zobowigzany do wskazania miejsca przygotowywania positkdéw wraz z doktadnym adresem.
9. Zamawiajgcemu przystuguje prawo do kontroli ww. miejsca bez uprzedniego powiadomienia wykonawcy.
10. W miejscu $wiadczenia ustugi, wykonawca zobowigzany jest przygotowywaé zamdwienie w miejscu do tego
przeznaczonym, wskazanym przez przedstawiciela zamawiajgcego, jak rowniez wykonywac i stosowac sie do zalecen
przedstawiciela zamawiajgcego.
11. Wykonawca jest zobowigzany w ramach realizacji ustug cateringowych do dbania o czystos¢ elementow
wystawionych na stotach.
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12. Wykonawca ponosi petng odpowiedzialno$¢ odszkodowawczg w przypadku, gdy zywnos$¢ (potrawy lub napoje)
przygotowane i dostarczone przez niego spowodujg chorobe lub rozstréj zdrowia u gosci spotkania, co bedzie
udokumentowane stosownym orzeczeniem lekarskim.

13. Wykonawca oswiadcza, ze posiada ubezpieczenie z tytutu nastepstw nieszczeSliwych wypadkow
i odpowiedzialnosci cywilnej ze szczegdlnym uwzglednieniem mozliwosci nastgpienia ryzyka zatrucia pokarmowego
i Smierci w wyniku konsumpcji zywnosci na kwote, co najmniej 100.000,00 PLN przez caty okres obowigzywania
umowy.

14. Zamawiajgcy nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody osobowe i materialne, ktére moga wynikaé z tytutu
wypadkoéw i zdarzen losowych z udziatem pracownikéw lub oséb petnigcych czynnosci w imieniu wykonawcy.

§3.
Wytyczne w zakresie podania positkdw, nakryc i dekoracji stotow

1. W przypadku podawania kawy i herbaty wymagane jest zapewnienie przez wykonawce zgodne z zgdaniem
zamawiajgcego, opcjonalnie ekspresow cisnieniowych, termoséw z gotowym, gorgcym naparem, termoséw z gorgca
wod3 lub warnikéw wraz z odpowiednim poziomem gorgcej wody w ilosciach odpowiednich do liczby uczestnikdéw
spotkania. Wykonawca odpowiada za sprawno$¢ dostarczonych urzadzen oraz bezpieczerstwo ich uzytkowania,
w szczegdlnosci w przypadku ekspresu cisnieniowego i warnika umieszczajgc na nich skrécong instrukcje uzytkowania
w jezyku polskim i/lub angielskim.
2. Zapewnienie stotéw koktajlowych w liczbie dopasowanej do liczby uczestnikéw poszczegdlnych wydarzen wraz
z nakryciem (obrusy, skirtingi/naciggi - do uzgodnienia z zamawiajagcym dla konkretnego zamoéwienia) chyba,
Ze zamawiajacy postanowi zrezygnowac ze stotow, o czym powiadomi wykonawce w zamaowieniu.
3. Zapewnienie stotéw bufetowych oraz barowych, nakrytych obrusami wraz ze skirtingami/naciggami chyba,
Ze zamawiajacy postanowi zrezygnowac ze stotdw, o czym powiadomi wykonawce w zamdwieniu. Uzyte obrusy oraz
skirtingi/naciggi muszg by¢ bezwzglednie czyste, wyprasowane, nieuszkodzone oraz wysterylizowane.
4. W przypadku lunchu bufetowego z udziatem delegacji zagranicznych zapewnienie informacji o nazwie potrawy
w jezyku polskim i angielskim poprzez umieszczenie jej na stole, na ktérym beda podawane positki.
5. Zapewnienie niezbednych do organizacji positkdw naczyn i nakry¢ stotdw, zgodnie z ponizszymi wytycznymi
(ewentualne odstepstwa od tych wymogow sg dopuszczalne wytacznie po uzyskaniu zgody zamawiajacego):

1) do serwowania positkdéw wykonawca nie bedzie uzywat naczyn jednorazowych,

2) ceramika: tylko porcelana, z wytgczeniem innych materiatéw, jak kamionka, fajans, plastik; wytgcznie ecru

lub biata z wytgczeniem jakichkolwiek wzoréw, kalkomanii i dekordw,

3) szkto (szklanki): szkto wytgcznie przezroczyste i bezbarwne, bez kalkomanii, nadrukéw lub dekordw,

4) sztudce: stalowe,

5) tkaniny stotowe, co do zasady w kolorze ecru lub biatym, dopuszczalne proste wzory zakardowe, uktadane

w sposdb prosty, naciggi na stoty w kolorze czarnym lub innym uzgodnionym z zamawiajgcym,

6) papier: serwetki stotowe gtadkie, z wytgczeniem jakichkolwiek wzoréw, wytgcznie 3-warstwowe.
6. Wykonawca gwarantuje, ze zastawa stofowa bedzie czysta, nieuszkodzona i wysterylizowana.
7. W trakcie realizacji umowy moze nastgpi¢ zamdwienie przygotowania dan uwzgledniajacych kulturowe i religijne
preferencje uczestnikdw. W takiej sytuacji wykonawca bedzie zobowigzany do zapewnienia przygotowania ich przez
osoby posiadajace odpowiednig wiedze i doswiadczenie. W przypadku zaistnienia takich okoliczno$ci wykonawca
zostanie o tym poinformowany przez zamawiajgcego nie pdzniej, niz 3 dni robocze przed terminem realizacji
zamowienia z jednoczesnym wskazaniem liczby oséb, ktdérej preferencje religijne lub kulturowe dotycza.
8. Produkty podawane w jednostkowych zamknietych opakowaniach (typu Smietanka w pojemniczkach, kawa, herbata,
cukier w saszetkach, woda i soki w butelkach lub kartonach itp.) niewykorzystane w ramach danego zamdwienia
pozostajg wtasnoscig zamawiajacego.

§4.

Wytyczne w zakresie obstugi kelnerskiej
1. Wykonawca gwarantuje, ze wszystkie osoby przygotowujgce positki i zapewniajgce bezposrednig obstuge kelnerska,
bedg posiadaty aktualne badania do celdw sanitarno-epidemiologicznych oraz aktualne szkolenia z zakresu BHP.
2. Wykonawca zapewni profesjonalng obstuge kelnerska kazdorazowo przez caty czas trwania wydarzenia, a na
spotkaniach z udziatem gosci zagranicznych, co najmniej potowa z kelneréw powinna znac jezyk angielski na poziomie
umozliwiajgcym swobodng komunikacje z gos¢mi w zakresie wykonywanych obowigzkow kelnerskich.
3. Wykonawca zapewni jednolite, eleganckie stroje obstugi kelnerskiej, zgodne z powszechnie przyjetymi w tym
zakresie wymaganiami (np. czarne lub granatowe spodnie/spddnice i biate koszule/bluzki).
4. Pracownikdw wykonawcy, realizujgcych obstuge kelnerska obowigzuje zakaz uzywania telefonéw komadrkowych
w celach prywatnych.
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§5.

Wytyczne w zakresie dostawy gotowych zestawow
1. Wykonawca zapewnia, ze wszystkie positki beda bezwzglednie Swieze oraz sporzadzane w tym samym dniu
co Swiadczenie ustugi, charakteryzowaé sie bedg wysoka jakoscia w odniesieniu do uzytych sktadnikdw, produkty
konfekcjonowane beda posiadaty odpowiednia date przydatnosci do spozycia.
2. W przypadku dostarczania zestawoéw $niadaniowych, zestawéw obiadowych wykonawca zobowigzany bedzie do
dostarczania positkéw w pojemnikach jednorazowego uzytku (np. pojemnikach styropianowych jednorazowego uzytku
dopuszczone do kontaktu z zywnoscig lub jednorazowych reklamoéwkach) wraz z butelkowanymi napojami.
3. Wykonawca zapewni dostawe positkdw do wskazanego przez zamawiajgcego miejsca. Transport positkdéw powinien
odbywac sie z zapewnieniem witasciwej ochrony i temperatury oraz jakosci przewozonych potraw, Srodkami transportu
przystosowanymi do przewozu zywnosci.
4. Miejscem dostawy bedzie jeden z obiektow dydaktycznych Uniwersytetu Rolniczego w Krakowie wskazanych przez
zamawiajgcego (np. ul. Balicka 253 C (przy Portierni), Al. 29 Listopada 46 (przy Portierni), Al. Mickiewicza 21 (Katedra).
5. Zamawiajacy zobowigzany bedzie do ztozenia telefonicznie lub drogg elektroniczng zapotrzebowanie na positki
najpdézniej w danym dniu do godz. 8.30. Rownoczesnie przy sktadaniu zamdwienia zostanie kazdorazowo uzgodniona
doktadna godzina dostawy gotowych positkdw oraz miejsce odbioru gotowych positkdw.
6. Dowozenie positkbw w jednorazowych pojemnikach odbywac sie bedzie codziennie lub w wybrane dni od
poniedziatku do pigtku za wyjgtkiem sobét, niedziel i Swiat.
7. Potwierdzeniem dostarczenia przez Wykonawce positkdw bedzie karta dowozu positkow podpisana przez
upowaznionego pracownika Zamawiajgcego, ktorej wzor stanowi zatacznik nr 6 do umowy (zatacznik nr 11 do
ogtoszenia). Do wystawione] faktury winny by¢ dotgczone karty dowozu positkdw podpisane przez upowaznionego
pracownika zamawiajgcego.
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