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WYKAZ UStUG CATERINGOWYCH DLA POTRZEB JEDNOSTEK ORGANIZACYJNYCH UNIWERSYTETU ROLNICZEGO IM. HUGONA KOttATAJA W KRAKOWIE W 2019

ROKU - FORMULARZ CENOWY-

LP.

NAZWA PAKIETU

SZCZEGOGLOWY OPIS USEUG CATERINGOWYCH
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4.

7.

BUFET KAWOWY 1

Kawa rozpuszczalna w liczbie nielimitowanej (w formie ,luzem” z zapewnieniem przez wykonawce
warnikow z gorgcg wodg);

Herbata w liczbie nielimitowanej; (3 rodzaje saszetek w kopertkach, w tym min. 2 rodzaje czarnej
herbaty z zapewnieniem przez wykonawce warnikow z gorgca woda);

Cukier {(podawany w cukiernicach: 1 porcja 5g; 3 porcje/osobe),

$mietanka do kawy (porcja: 1 szt. 10g w oryginalnych i nienaruszonych opakowaniach producenta), 2
porcje/osobe;

Woda mineralna gazowana (woda w butelce szklanej bezzwrotnej o pojemnosci 250-330 ml typu
,Cisowianka”, ,Woda Jurajska”, ,Ustronianka”, ,Staropolanka” lub réwnowazne}, 1 butelka na osobe;
Waoda mineralna niegazowana (woda w butelce szklanej bezzwrotnej o pojemnosci 250-330 ml typu
,Cisowianka”, ,Woda Jurajska”, ,Ustronianka”, ,Staropolanka” lub réwnowazne}, 1 butelka na osobe;

70

10

8,45 zt

5915,00 zt

BUFET KAWOWY 2

Kawa rozpuszczalna w liczbie nielimitowanej (w formie ,luzem” z zapewnieniem przez wykonawce
warnikow z gorgca wodg);

Herbata w liczbie nielimitowanej (w formie gotowego naparu podawanego w termosach wykonawcy,
napar o temp. podawania nie mniej niz 70°C);

Cukier (podawany w cukiernicach: 1 porcja 150g);

Cytrynka do herbaty (porcja; 1 szt. 7,5 w oryginalnych i nienaruszonych opakowaniach producenta), 2
porcjefosobe;

$mietanka do kawy (porcja: 1 szt. 10g w oryginalnych i nienaruszonych opakowaniach producenta), 2
porcjefosobe;

Woda mineralna gazowana (woda w butelce szklanej bezzwrotnej o pojemnosci 250-330 ml typu
,Cisowianka”, ,Woda Jurajska”, ,Ustronianka”, ,Staropolanka” lub réwnowazne), 1 butelka na osobe;
Woda mineralna niegazowana (woda w butelce szklanej bezzwrotnej o pojemnosci 250-330 ml typu
,Cisowianka” , ,Woda Jurajska”, ,Ustronianka”, ,Staropolanka” lub rownowazne), 1 butelka na osobe;
Ciastka kruche (ciastka kruche, 5 réznych rodzajéw do wyboru Zamawiajacego na etapie konstruowania
menu, 1 porcja co najmniej 30g; 5 porcji/osobe);

35

11,69 zt

409,15 zt

60

11,19 zt

1342,80 zt

70

10,69 zt

748,30 zt

100

10,49 zt

2 098,00 zt

250

9,65 zf

4 825,00 zt
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BUFET KAWOWY 3

Kawa rozpuszczalna w liczbie nielimitowanej (w formie ,luzem” z zapewnieniem przez wykonawce
warnikéw z gorgca wodg;

Naturalna kawa parzona w liczbie nielimitowanej (100 % Arabika w formie naparu z ekspresu
ci$nieniowego);

Herbata w liczbie nielimitowanej: (w formie gotowego naparu podawanego w termosach wykonawcy,
napar o temp. podawania nie mniej niz 70°C);

Cukier podawany w cukiernicach: 1 porcja 5g; 3 porcje/osobe;

Cytryna w plasterkach, porcja pokrojona w plasterki, 4 plastry/osobe;

Mileko do kawy (podawane w dzbanuszkach porcelanowych lub za zgodg zamawiajacego w
oryginalnych i nienaruszonych opakowaniach producenta (dopuszcza sie faczenie kilku porcji
mileczka/mleka w jednym dzbanuszku; 1 porcja — 10g, 5 porcji/osobe);

Woda mineralna gazowana (woda w butelce szklanej bezzwrotnej o pojemnosci 250-330 ml typu
,Cisowianka”, ,Woda Jurajska”, ,Ustronianka”, ,Staropolanka” lub réwnowazne), 2 butelki/osobe;
Woda mineralna niegazowana {woda w butelce szklanej bezzwrotnej o pojemnosci 250-330 ml typu
,Cisowianka” , ,Woda Jurajska”, ,Ustronianka”, ,Staropolanka” lub réwnowazne), 2 butelki/osobe;
Ciastka kruche (ciastka kruche, 5 réinych rodzajow do wyboru Zamawiajacego na etapie konstruowania
menu, 1 porcja co najmniej 30g; 5 porcjifosobe);

30,77 zt

646,17 zt

15

20,10

301,50 zt

40

14,27 zt

570,80 zt

BUFET KAWOWY 4

Kawa rozpuszczalna w liczbie nielimitowanej (w formie ,luzem” z zapewnieniem przez wykonawce
warnikéw z gorgcg wodg;

Naturalna kawa parzona w liczbie nielimitowanej (100 % Arabika w formie naparu z ekspresu
cisnieniowego);

Herbata (3 rodzaje saszetek w kopertkach, w tym min. 2 rodzaje czarne]j herbaty z zapewnieniem przez
wykonawce warnikow z goraca woda);

Cukier (podawany w cukiernicach: 1 porcja 5g; 3 porcje/osabe);

Cytryna w plasterkach (porcja pokrojona w plasterki, 4 plastry/osobe;

Mieko do kawy (podawane w dzbanuszkach porcelanowych lub za zgodg zamawiajacego w
oryginalnych i nienaruszonych opakowaniach producenta (dopuszcza sie faczenie kilku porgji
mleczka/mleka w jednym dzbanuszku; 1 porcja — 10g, 5 porcji/osobe);

Woda mineralna gazowana (woda w butelce szklanej bezzwrotnej o pojemnosci 250-330 ml typu
,Cisowianka”, ,,Woda Jurajska”, ,Ustronianka”, ,Staropolanka” lub réwnowazne), 2 butelki/osobe;
Woda mineralna niegazowana (woda w butelce szklanej bezzwrotnej o pojemnasci 250-330 ml typu
,Cisowianka” , ,Woda Jurajska”, ,Ustronianka”, ,Staropolanka” lub réwnowazne), 2 butelki/osobe;
Ciasteczka bankietowe (mus truskawkowy, mus czekoladowy; babeczka na kruchym ciescie, masa
budyniowa, owac-winogrono, truskawka, kiwi, pomararicza z uwzglednieniem oferty sezonowej (co
najmniej 3 rodzaje owocow na babeczce); ptys ciasto parzone, krem ptysiowy; eklerka ciasto parzone,
krem budyniowy, czekolada, waga 1 ciasteczka 90-100g; 1 porcja - 5 ciasteczek/osobe};

Swieze owoce filetowane (m.in. mandarynki, pomararcze, nektarynki, morele, ananasy, melen, kiwi,
jabtka, gruszki z uwzglednieniem oferty sezonowej; 1 porcja owocéw o wadze co najmniej 300g/osobe);

10

33,59 zt

2015,40 z

250

18,68 zt

4 670,00 zt

500

17,89 zt

17 890,00 zt

500

17,89zt

8945,00 z
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BUFET KAWOWY 5

Kawa rozpuszczalna w liczbie nielimitowanej (w formie ,luzem” z zapewnieniem przez wykonawce
warnikow z goraca woda);

Naturalna kawa parzona (100 % Arabika w formie naparu z ekspresu ci$nieniowego);

Herbata (3 rodzaje saszetek w kopertkach, w tym min. 2 rodzaje czarnej herbaty z zapewnieniem przez
wykonawce warnikdw z goragca woda);

Cukier (porcja: 1 saszetka min 5g, 3 porcje/osobe);

Mileko do kawy (podawane w dzbanuszkach porcelanowych lub za zgoda

zamawiajacego w oryginalnych i nienaruszonych opakowaniach producenta

(dopuszcza sie taczenie kilku porcji mleczka/mleka w jednym dzbanuszku; 1 porcja — 10g, 5
porcji/osobe);

Cytryna w plasterkach (porcja pokrojona w plasterki, 3 plastry/osobe};

Woda mineralna gazowana (woda w butelce szklanej bezzwrotnej o pojemnosci 250-330 mi typu
,Cisowianka”, ,Woda Jurajska”, ,Ustronianka”, ,Staropolanka” lub réwnowazne, 2 butelki/osobe);
Woda mineralna niegazowana (woda w butelce szklanej bezzwrotnej o pojemnesci 250-330 mi typu
,Cisowianka”, ,Woda Jurajska”, ,Ustronianka”, ,Staropolanka” lub réwnowaine, 2 butelki/osobg);
Zestaw sokéw 100% (np.: pomarariczowy, jabtkowy, grejpfrutowy, multiwitamina, czarna porzeczka; 1
porcja - nie mniej niz 200 ml);

Ciastka kruche (ciastka kruche, 5 réznych rodzajéw do wyboru Zamawiajacego na etapie konstruowania
menu, 1 porcja co najmniej 30g; 5 porcji/osobe);

58,41 zt

525,69 zt

10

31,75zt

2222,50 z#

10

25,75 zt

1287,50

40

15,25 zt

610,00 zt

6.

BUFET KAWOWY 6

Kawa rozpuszczalna w liczbie nielimitowanej (w formie , luzem” z zapewnieniem przez wykonawce
warnikdw z gorgca woda);

Naturalna kawa parzona (100 % Arabika w formie naparu z ekspresu ci$nieniowego);

Herbata (3 rodzaje saszetek w kopertkach, w tym min. 2 rodzaje czarne]j herbaty z zapewnieniem przez
wykonawce warnikdw z goraca woda);

Cukier (porcja: 1 saszetka min 5g, 3 porcje/osobe);

Mieko do kawy (podawane w dzbanuszkach porcelanowych lub za zgoda zamawiajacego w
oryginalnych i nienaruszonych opakowaniach producenta (dopuszcza sie taczenie kilku porcji
mleczka/mleka w jednym dzbanuszku; 1 porcja — 10g, 5 porcji/osobe});

Cytryna w plasterkach (porcja pokrojona w plasterki, 3 plastry/osobe);

Woda mineralna gazowana (woda w butelce szklanej bezzwrotne] o pojemnosci 250-330 ml typu
,Cisowianka”, ,Woda Jurajska”, ,Ustronianka”, ,Staropolanka” lub réwnowazne), 1 butelka/osobg;
Woda mineralna niegazowana (woda w butelce szklanej bezzwrotnej o pojemnosci 250-330 ml typu
,Cisowianka”, , Woda Jurajska”, ,Ustronianka”, ,Staropolanka” lub réwnowazne), 1 butelka/osobe;
Zestaw sokéw 100% (np.: pomaranczowy, jabtkowy, grejpfrutowy, multiwitamina, czarna porzeczka; 1
porcja - nie mniej niz 200 ml/osobe);

Ciasteczka bankietowe (mus truskawkowy, mus czekoladowy; babeczka na kruchym ciescie, masa
budyniowa, owac-winogrono, truskawka, kiwi, pomararicza z uwzglednieniem oferty sezonowej (co
najmniej 3 rodzaje owocéw na babeczce); ptys ciasto parzone, krem ptysiowy; eklerka ciasto parzone,
krem budyniowy, czekolada, waga 1 ciasteczka 90-100g; 1 porcja - 4 ciasteczka/osobe);

Swieze owoce filetowane (m.in. mandarynki, pomararicze, nektarynki, morele, ananasy, melon, kiwi,
jabtka, gruszki z uwzglednieniem oferty sezonowej; 1 porcja owocdw o wadze co najmniej 300g/osobg);

17,61 zt

704,40 zt

40

17,61

2817,60 1z

300

15,51 zt

4 653,00 zt

350

1551z

5428,50 2t
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BUFET KAWOWY 7

Kawa rozpuszczalna w liczbie nielimitowanej (w formie ,luzem” z zapewnieniem przez wykonawce
warnikéw z gorgcg wodg);

Naturalna kawa parzona (100 % Arabika w formie naparu z ekspresu cisnieniowego);

Herbata (3 rodzaje saszetek w kopertkach, w tym min. 2 rodzaje czarnej herbaty w formie torebek
herbaty ekspresowej z zapewnieniem przez wykonawce warnikéw z gorgca wodg);

Cukier (porcja: 1 saszetka min 5g., 3 porcje/osobe);

Mleko do kawy (podawane w dzbanuszkach porcelanowych lub za zgoda zamawiajacego w
oryginalnych i nienaruszonych opakowaniach producenta (dopuszcza sig faczenie kilku porcii
mleczka/mleka w jednym dzbanuszku; 1 porcja - 10g, 5 porcji/osobe);

Cytryna w plasterkach (porcja pokrojona w plasterki, 3 plastry/osobe);

Woda mineralna gazowana {woda w butelce szklanej bezzwrotnej o pojemnoéci 250-330 ml typu
,Cisowianka”, ,Woda Jurajska”, ,Ustronianka”, ,Staropolanka” lub réwnowaine, 2 butelki/osobg);
Woda mineralna niegazowana (woda w butelce szklanej bezzwrotnej o pojemnosci 250-330 ml typu
,Cisowianka”, ,Woda Jurajska”, ,Ustronianka”, ,Staropolanka” lub réwnowazne, 2 butelki/osobe);
Zestaw sokéw 100% (np.: pomarariczowy, jabtkowy, grejpfrutowy, multiwitamina, czarna porzeczka; 1
porcja - co najmniej 200 ml);

Ciasteczka bankietowe {mus truskawkowy, mus czekoladowy; babeczka na kruchym ciedcie, masa
budyniowa, owoc-winogrono, truskawka, kiwi, pomararicza z uwzglednieniem oferty sezonowej (co
najmniej 3 rodzaje owocéw na babeczce); pty$ ciasto parzone, krem ptysiowy; eklerka ciasto parzone,
krem budyniowy, czekolada, waga 1 ciasteczka 90-100g; 1 porcja - 4 ciasteczka/osobe);

*opcjonalnie Swieze owoce filetowane (m.in. mandarynki, pomararicze, nektarynki, morele, ananasy,
melon, kiwi, jabtka, gruszki z uwzglednieniem oferty sezonowej; 1 porcja owocow o wadze co najmniej
300g/osobe);

50

18,03 zt

901,50 zt

300

16,13 zt

9 678,00 zt
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BUFET KAWOWY 8

Kawa rozpuszczalna w liczbie nielimitowanej w termosach o temp. podawania nie mniejszej niz 70°C);
Herbata (3 rodzaje saszetek w kopertkach, w tym min. 2 rodzaje czarnej herbaty z zapewnieniem przez
wykonawce termosow z goraca woda);

Cukier (porcja: 1 saszetka min 5g, 3 porcje/osobe);

Mieko do kawy (podawane w dzbanuszkach porcelanowych lub za zgodg zamawiajgcego w
oryginalnych i nienaruszonych opakowaniach producenta (dopuszcza sig faczenie kitku porcji
mleczka/mleka w jednym dzbanuszku; 1 porcja—10g, 5 porcji/osobe;

Cytryna w plasterkach (porcja: 1 plaster przekrojony na potowe);

Woda mineralna gazowana (woda w butelce szklanej bezzwrotnej o pojemnosci 250-330 mi typu
,Cisowianka”, ,Woda Jurajska”, , Ustronianka”, ,,Staropolanka” lub réwnowazne), 1 butelka/osobe;
Woda mineralna niegazowana (woda w butelce szklanej bezzwrotnej o pojemnosci 250-330 ml typu
,Cisowianka”, ,Woda Jurajska”, ,Ustronianka”, ,Staropolanka” lub réwnowaine), 1 butelka/osobe;
Zestaw sokéw 100% (np.: pomaranczowy, jabtkowy, grejpfrutowy, multiwitamina, czarna porzeczka; 1
porcja - nie mniej niz 200 mi);

Ciasto (3 rodzaje - co najmniej: sernik, szarlotka, tiramisu, czekoladowy torcik z wi$
napoleonka), 1 porcja - 1 sztuka o wadze co najmniej 100g, 3 porcje/osobg);

ami, W-Z,

10

25,33zt

253,30 zt

30

14,99 zt

449,70 zt

70

13,33zt

933,10 zt

100

12,43 zt

1243,00 z

150

11,73 zt

1759,50 z4

200

11,53z

4 612,00 zt

BUFET KAWOWY 9

Kawa mielona 100 % Arabica z ekspresu przelewowego (w formie gotowego naparu podawanego w
termosach wykonawcy, o temp. podawania nie mniej niz 70°C); 1 porcja na osobe;

Herbata (3 rodzaje saszetek, w tym min. 2 rodzaje czarnej herbaty z goracg wodg w termosach
wykonawcy); 1 porcja herbaty na osobg;

Cukier (podawany w cukiernicach: 1 porcja 10g);

Cytryna do herbaty (w plastrach, 1 plaster na osobeg);

$mietanka do kawy (porcja: 1 szt. 10g w oryginalnych i nienaruszonych opakowaniach producenta) 1
porcja/osobe;

Woda mineralna gazowana/niegazowana (woda w butelce szklanej bezzwrotnej o pojemnosci 250-330
ml typu ,Cisowianka”, ,Woda Jurajska”, ,Ustronianka”, ,Staropolanka” lub réwnowa:ne); 1 butelka na
osobe

* woda mineralna gazowana/niegazowana w proporcjach 1/1;

15

10

12,37 zt

1855,50 zt

60

12

8,29 zt

5968,80 zt

70

10

8,14 zt

5698,00 zt
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10.

BUFET KAWOWY 10

Kawa mielona 100 % Arabica z ekspresu przelewowego (w formie gotowego naparu podawanego w
termosach wykeonawcy, o temp. podawania nie mniej niz 70°C); 1 porcja na osobe;

Herbata (3 rodzaje saszetek, w tym min. 2 rodzaje czarnej herbaty z goragcg wodg w termosach
wykonawcy); 1 porcja na osobe;

Cukier (podawany w cukiernicach: 1 porcja 10g);

Cytryna do herbaty (w plastrach, 1 plaster na osobe);

$mietanka do kawy (porcja: 1 szt. 10g w oryginalnych i nienaruszonych opakowaniach producenta) 1
porcja/osobe;

Woda mineralna gazowana/niegazowana (woda w butelce szklanej bezzwrotnej o pojemnoéci 250-330
ml typu ,Cisowianka”, , Woda Jurajska”, ,,Ustronianka”, ,Staropolanka” lub réwnowazne); 1 butelka na
osobe

* woda mineralna gazowana/niegazowana w proporcjach 1/1;

Ciasteczka bankietowe (mus truskawkowy, mus czekoladowy; babeczka na kruchym ciescie, masa
budyniowa, owoc-winogrono, truskawka, kiwi, pomararicza z uwzglednieniem oferty sezonowej (co
najmniej 3 rodzaje owocéw na babeczce); ptys ciasto parzone, krem ptysiowy; eklerka ciasto parzone,
krem budyniowy, czekolada, waga 1 ciasteczka 90-100g; 1 porcja - 4 ciasteczka/osobe);

60

16,14 zt

1 936,80 zt

11

BUFET KAWOWY 11

Kawa rozpuszczalna w liczbie nielimitowanej {w formie ,luzem” z zapewnieniem przez wykonawce
warnikéw z gorgca wodg);

Naturalna kawa parzona (100 % Arabika w formie naparu z ekspresu ci$nieniowego);

Herbata (3 rodzaje saszetek w kopertkach, w tym min. 2 rodzaje czarnej herbaty z zapewnieniem przez
wykonawce warnikéw z goraca woda);

Cukier (porcja: 1 saszetka min 5g, 3 porcje/osobe);

Mieko do kawy (podawane w dzbanuszkach porcelanowych lub w oryginalnych i nienaruszonych
opakowaniach producenta dopuszcza sig faczenie kilku porcji mleczka/mieka w jednym dzbanuszku; 1
porcja —10g, 5 porcji/osobe;

Woda mineralna gazowana (woda w butelce szklanej bezzwrotnej o pojemnosci 250-330 mi typu
#Cisowianka”, ,Woda Jurajska”, ,Ustronianka”, ,Staropolanka” lub réwnowa:ne, 1 butelka/osobe);
Woda mineralna niegazowana (woda w butelce szklanej bezzwrotnej o pojemnosci 250-330 ml typu
»Cisowianka”, ,Woda Jurajska”, ,Ustronianka”, ,Staropolanka” lub réwnowazne, 1 butelka/osobe);
Zestaw sokéw 100% (np.: pomarariczowy, jabtkowy, grejpfrutowy, multiwitamina, czarna porzeczka; 1
porcja - nie mniej niz 200 ml);

Ciasteczka bankietowe (mus truskawkowy, mus czekoladowy; babeczka na kruchym ciescie, masa
budyniowa, owoc-winogrono, truskawka, kiwi, pomararicza z uwzglednieniem oferty sezonowej (co
najmniej 3 rodzaje owocow na babeczce); ptys ciasto parzone, krem ptysiowy; eklerka ciasto parzone,
krem budyniowy, czekolada, waga 1 ciasteczka 50-100g; 1 porcja - 4 ciasteczka/osobe);

150

14,89 zt

2233,50z

200

14,40 zt

8 640,00 zt
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12,

OBIAD 1

Zupa* (np.: rosét z makaronem, gulaszowa, pomidorowa z makaronem, wtoska zupa minestrone, zurek
z jajkiem, barszcz czerwony z uszkami lub z pasztecikami, krem z brokutdw z prazonymi migdatami, krem
z zielonego groszku, chtodnik z jajkiem, flaczki; 1 porcja - nie mniej niz 300ml);

Danie ciepte miesne* (Danie z wysokogatunkowego migsa wieprzowego, cielecego, wolowego lub z ryb
z wysokogatunkowym sosem wiasciwym dla danego typu migsa z wysokogatunkowymi dodatkami
skrobiowymi i warzywnymi lub owocowymi. 1 porcja - co najmniej 150g migsa na osobe po poddaniu
obrébce termicznej. (Zamawiajacy nie dopuszcza dan z migsa mielonego);

Dodatek skrobiowy* (np.: ziemniaki gotowane, ziemniaki opiekane, puree ziemniaczane, makaron, ryz,
kasze, kopytka; 1 porcja - co najmniej 200g jednego rodzaju dodatku);

Dodatek warzywny zimny* (np.: zestaw suréwek warzywnych, colestaw, satatka grecka z fetq i
oliwkami, safatka brokutowa, satatka z turiczykiem; 1 porcja - co najmniej 200g jednego rodzaju
dodatku);

Deser np.: sernik, szarlotka, tiramisu, czekoladowy torcik z wisniami, W-Z, napoleonka, 1 porcja- 1
sztuka o wadze co najmniej 100g, 1 porcja/osobe);

Kawa mielona 100 % Arabica z ekspresu przelewowego (w formie gotowego naparu podawanego w
termosach wykonawcy o temp. podawania nie mniejszej niz 70°C); 1 porcja na osobe;

Herbata (3 rodzaje saszetek, w tym min. 2 rodzaje czarnej herbaty z goracg woda w termosach
wykonawcy); 1 porcja na osobeg;

Cukier (podawany w cukiernicach: 1 porcja 10g);

Cytryna w plasterkach (porcja pokrojona w plasterki, 3 plastry/osobg);

$mietanka do kawy (porcja: 1 szt. 10g w oryginalnych i nienaruszonych opakowaniach producenta) 1
porcja/osobe;

Woda mineralna gazowana/niegazowana (woda w butelce szklanej bezzwrotnej o pojemnosci 250-330
ml typu ,Cisowianka”, ,Woda Jurajska”, ,Ustronianka”, ,Staropolanka” lub réwnowaine), 1 butelka na
osobe;

Woda mineralna gazowana/niegazowana w proporcjach 1/1;

Soki (w butelkach o pojemnoéci 0.33 | np. pomarariczowy, jabtkowy, czarna porzeczka, multiwitamina),
1 butelka na osobe;

*Zamawiajgcy przy skiadaniu zamdwienia wskaze rodzaj zamawianej potrawy

15 40,90 zt
3 067,50 zt

20 37,98 zt
759,60 zt

30 35,07 zt
2104,20 z

35 34,23 2t
1 198,05 zt

60 33,90 zf
4 068,00 zt

100 32,56 zt
9 768,00 2t

200 32,73 #
6 546,00 zt

250 32,45zt
16 225,00 zt

350 32,43 2t
11 350,50 zt
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13.

OBIAD 2

Zupa* (np.: rosét z makaronem, gulaszowa, pomidorowa z makaronem, wioska zupa minestrone, zurek
z jajkiem, barszcz czerwony z uszkami lub z pasztecikami, krem z brokutéw z prazonymi migdatami, krem
z zielonego groszku, chtodnik z jajkiem, flaczki; 1 porcja - nie mniej niz 300ml);

Danie ciepte migsne i rybne* (np.: gulasz wotowy z warzywami, filet z dorsza smazony, sandacz w sosie
Smietanowym, schab po staropolsku, zraziki schabowe, filet drobiowy w sosie grzybowym, poledwiczki
wieprzowe; 1 porcja - co najmniej 150g miesa na osobe po poddaniu obrébce termicznej. (Zamawiajacy
nie dopuszcza dan z miesa mielonego);

Dodatek skrobiowy* (np.: ziemniaki gotowane, ziemniaki opiekane, puree ziemniaczane, makaron, ryz,
kasze, kopytka; 1 porcja - co najmniej 200g jednego rodzaju dodatku);

Dodatek warzywny zimny* (np.: zestaw surdwek warzywnych, colestaw, satatka grecka z fetg i
oliwkami, satatka brokulowa, satatka z turiczykiem; 1 porcja - co najmniej 200g jednego rodzaju
dodatku);

Woda mineralna gazowana/niegazowana {woda w butelce szklanej bezzwrotnej o pojemnosci 250-330
ml typu ,,Cisowianka”, ,Woda Jurajska”, ,Ustronianka”, ,Staropolanka” lub réwnowazne), 1 butelka na
osobe;

Woda mineralna gazowana/niegazowana w proporcjach 1/1;

Soki {w butelkach o pojemnosci 0.33 | np. pomarariczowy, jabtkowy, czarna porzeczka, multiwitamina),
1 butelka na osobe;

*Zamawiajgcy przy sktadaniu zamdéwienia wskaze rodzaj zamawianej potrawy

8 46,00 zt
368,00 zt

10 41,62 zt
832,40 zt

20 32,87 zt
657,40 zt

30 29,96 zt
898,80 zt

250 27,76
6 940,00 zt
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14,

OBIAD 3

Zupa* (np.: rosét z makaronem, gulaszowa, pomidorowa z makaronem, wtoska zupa minestrone, zurek
z jajkiem, barszcz czerwony z uszkami lub z pasztecikami, krem z brokutéw z prazonymi migdatami, krem
z zielonego groszku, chiodnik z jajkiem, flaczki; 1 porcja - nie mniej niz 300ml);

Danie ciepte miesne*(Danie z wysokogatunkowego miesa wieprzowego, cielecego, wotowego lub z ryb
z wysokogatunkowym sosem whasciwym dla danego typu miesa z wysokogatunkowymi dodatkami
skrobiowymi i warzywnymi lub owocowymi. 1 porcja - co najmniej 150g migsa na osobe po poddaniu
obrdbce termicznej. (Zamawiajgcy nie dopuszcza dan z miesa mielonego);

Danie ciepte niemigsne* np.: pierogi z kapustg i grzybami, pierogi z kasza i serem w sosie
pieczarkowym, makaron w sosie pomidorowym z warzywami, lasagne wegetarianskie; 1 porcja - co
najmniej 150g dania danego rodzaju niemigsnego);

Dodatek skrobiowy* (np.: ziemniaki gotowane, ziemniaki opiekane, puree ziemniaczane, makaron, ryz,
kasze, kopytka; 1 porcja - co najmniej 150g jednego rodzaju dodatkuy);

Dodatek warzywny zimny* (np.: zestaw suréwek warzywnych, colestaw, safatka grecka z fetg i
oliwkami, satatka brokutowa, satatka z turiczykiem; 1 porcja - co najmniej 150g jednego rodzaju
dodatku);

Dodatek warzywny cieply* (np.: brukselka, cukinia, baktazan, fasolka szparagowa, kalafior
panierowany, kapusta zasmazana, marchewka. 1 porcja - co najmniej 150g jednego rodzaju dodatku);
Woda mineralna gazowana/niegazowana {(woda w butelce szklanej bezzwrotnej o pojemnoéci 250-330
ml typu ,,Cisowianka”, ,Woda Jurajska”, ,Ustronianka”, ,Staropolanka” lub réwnowazne), 1 butelka na
osobe;

Woda mineralna gazowana/niegazowana w proporcjach 1/1;

Soki (w butelkach o pojemnosci 0.33 | np. pomarariczowy, jabtkowy, czarna porzeczka, multiwitamina),
1 butelka na osobe;

*Zamawiajgcy przy skladaniu zamdwienia wskaze rodzaj zamawianej potrawy

40 32,00t
1280,00 zt

60 30,54
3 664,80 zt

150 30,89 zt
4633,50 zt

300 30,66 zt
9 198,00 zt

300 30,66 zt
18 396,00 zt

350 30,82 zt

10 787,00 zt
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15.

OBIAD 4

Zupa* {np.: gulasz, boeuf strogonow, rosét z makaronem, gulaszowa, pomidorowa z makaronem, Zurek
z jajkiem, barszcz czerwony z uszkami, krem z brokutéw z prazonymi migdatami, chtodnik z jajkiem,
flaczki; 1 porcja nie mniej niz 300ml, 1 porcja/osobe);

Danie ciepte miesne* Danie z wysokogatunkowego migsa wieprzowego, cielecego, wotowego lub z ryb
z wysokogatunkowym sosem wiasciwym dla danego typu migsa z wysokogatunkowymi dodatkami
skrobiowymi i warzywnymi lub owocowymi. 1 porcja - co najmniej 150g migsa na osobg po poddaniu
obrébce termicznej, 1 porcja/osobe (Zamawiajacy nie dopuszcza dari z migsa mielonego);

Danie ciepte niemiesne* np.: pierogi z kapusta i grzybami, pierogi z kaszg i serem w sosie
pieczarkowym, makaron w sosie pomidorowym z warzywami, lasagne wegetariariskie; 1 porcja - co
najmniej 150g dania danego rodzaju niemiesnego 1 porcja/osobe;

Dodatek skrobiowy* (np.: ziemniaki gotowane, ziemniaki opiekane, puree ziemniaczane, makaron, ryz,
kasze, kopytka; 1 porcja - co najmniej 150g jednego rodzaju dodatku, 2 porcje/osobeg);

Dodatek warzywny zimny* (np.: zestaw suréwek warzywnych, colestaw, safatka grecka z fetq i
aliwkami, satatka brokutowa, satatka z tuiczykiem; 1 porcja - co najmniej 150g jednego rodzaju
dodatku, 2 porcje/osobe);

Dodatek warzywny ciepty* (np.: brukselka, cukinia, baktazan, fasolka szparagowa, kalafior
panierowany, kapusta zasmazana, marchewka. 1 porcja - co najmniej 150g jednego rodzaju dodatku, 2
porcje/osobe);

Woda mineralna gazowana/niegazowana (woda w butelce szklanej bezzwrotnej o pojemnosci 250-330
ml typu , Cisowianka”, ,Woda Jurajska”, ,,Ustronianka”, ,Staropolanka” lub réwnowazne), 1 butelka na
osobe;

Woda mineralna gazowana/niegazowana w proporcjach 1/1;

Soki (w butelkach o pojemnoéci 0.33 | np. pomaranczowy, jabtkowy, czarna porzeczka, multiwitamina),
1 butelka na osabe;

*Zamawiajgcy przy skladaniu zaméwienia wskaze rodzaj zamawianej potrawy

40

33,80 zt

1352,00 zt

500

31,71z

15 855,00 zt

16.

OBIAD 5

Ciepte danie barowe* (np.: flaczki, bigos, strogonow, fasolka po bretorisku; 1 porcja - nie mniej niz
300ml);

*Zamawiajgcy przy skladaniu zaméwienia wskaze rodzaj zamawianej potrawy

Swieze pieczywo (biate lub ciemne do wyboru zamawiajgcego na etapie konstruowania menu, w liczbie
nielimitowanej. Zamawiajacy nie dopuszcza pieczywa tostowego);

Herbata w liczbie nielimitowanej: (w formie gotowego naparu podawanego w termosach wykonawcy,
napar o temp. podawania nie mniej niz 70°C);

Cukier (podawany w cukiernicach: 1 porcja 15g),

Cytryna w plasterkach (porcja pokrojona w plasterki, 2 plastry/osoba);

12

19,23 zt

230,76
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17.

ZIMNY BUFET 1

Kanapki dekoracyjne bankietowe -, tartinki” (np.: masto, pasty, sery, oliwki czarne lub zielone, szynka,
pepperoni, indyk, wedzony tosos, safata dekoracyjna, kawior, Zurawina, kietki warzyw, warzywa sSwieze
bad? konserwowe, owoce, itp.; pieczywo jasne lub ciemne z wytgczeniem chleba tostowego, waga 1
kanapki co najmniej 60g; 5 kanapek/osobe;

Mini wrap / tortilla (z grillowanym kurczakiem, fososiem, serem camembert, serem feta i dodatkami
warzywnymi. Waga 1 sztuki co najmniej 60g; 1 porcja - 1 sztuka);

Koreczki np. koreczki Caprese, koreczki warzywne, koreczki z sera Camembert i winogron; 3 sztuki/
osobe;

Kawa mielona 100 % Arabica z ekspresu przelewowego (w formie gotowego naparu podawanego w
termosach wykonawcy o temp. podawania nie mniejszej niz 70°C); 1 porcja na osobe;

Herbata (3 rodzaje saszetek, w tym min. 2 rodzaje czarnej herbaty z gorgca woda w termosach
wykonawcy); 1 porcja na osobe;

Cukier (podawany w cukiernicach: 1 porcja 10g);

Cytryna do herbaty (w plastrach, 2 plastry na osobe);

$mietanka do kawy (porcja: 1 szt. 10g w oryginalnych i nienaruszonych opakowaniach producenta) 1
porcja/osobe;

15

29,03 zt

435,45 zt

60

22,03 z4

2 643,60 zt

70

22,70 zt

1589,00 zt

150

22,03z

3 304,50 zt
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18.

ZIMNY BUFET 2

Kanapki dekoracyjne bankietowe -, tartinki” (np.: masto, pasty, sery, oliwki czarne lub zielone, szynka,
pepperoni, indyk, wedzony fosos, satata dekoracyjna, kawior, zurawina, kietki warzyw, warzywa Swieze
badz konserwowe, owoce, itp.; pieczywo jasne lub ciemne z wylgczeniem chleba tostowego, waga 1
kanapki co najmniej 60g; 5 kanapek/osobe;

Mini wrap / tortilla (z grillowanym kurczakiem, tososiem, serem camembert, serem feta i dodatkami
warzywnymi. Waga 1 sztuki co najmniej 60g; 1 porcja/osobe);

Pétmisek wedlin (3 rodzaje wysokogatunkowych wedlin - 1 porcja co najmniej 60g/osobe);

Pétmisek ryb (3 rodzaje wysokogatunkowych ryb - 1 porcja co najmniej 100g/osobe);

Deska seréw 2éttych (3 rodzaje wysokogatunkowych seréw zéftych - 1 porcja co najmniej 60g/osobe);
Deska seréw plesniowych (3 rodzaje wysokogatunkowych seréw plesniowych - 1 porcja co najmnie]
60g/osobe);

$wieze pieczywo (zestaw wiezego pieczywa biatego lub ciemnego do wyboru Zamawiajgcego na etapie
konstruowania menu na dane spotkanie; 1 porcja nie mnie niz 50g pieczywa/osobe. Zamawiajacy nie
dopuszcza pieczywa tostowego;

Desery i ciasta (np.: szarlotka, sernik, karpatka, napoleonka, W-Z, babeczki owocowe, tiramisu, owoce w
galaretce. 1 porcja - 1 sztuka o wadze co najmniej 100g/osobe);

$wieze owoce (m.in. winogrona zielone, winogrona rézowe, mandarynki, pomararicze, nektarynki,
morele, ananasy, truskawki, maliny, melon, kiwi, jablka, gruszki, $liwki z uwzglednieniem oferty
sezonowej; 1 porcja owocéw o wadze co najmniej 300g/osobe);

Zimne dodatki (krakersy z dodatkami, koreczki Caprese, koreczki warzywne, koreczki z sera Camembert
i winogron, itp.; 1 poreja - 3 sztuki danego rodzaju zimnej przekaski/osobg);

Ciasteczka bankietowe (mus truskawkowy, mus czekoladowy; babeczka na kruchym ciescie, masa
budyniowa, owoc-winogrono, truskawka, kiwi, pomararicza z uwzglednieniem oferty sezonowej (co
najmniej 3 rodzaje owocow na babeczce); pty$ ciasto parzone, krem ptysiowy; eklerka ciasto parzone,
krem budyniowy, czekolada, waga 1 ciasteczka 90/100 g; 1 porcja/osobe).

Danie cieple jednogarnkowe* (np. buef strogonoff, gulasz, 1 porcja nie mniej niz 300 ml/osobg);
Kawa mielona 100 % Arabica z ekspresu przelewowego (w formie gotowego naparu podawanego w
termosach wykonawcy o temp. podawania nie mniejszej niz 700C); 1 porcja na osobeg;

Herbata (3 rodzaje saszetek, w tym min. 2 rodzaje czarnej herbaty z goraca woda w termosach
wykonawcy); 1 porcja na osobe;

Cukier (podawany w cukiernicach: 1 porcja 10g); Cytryna do herbaty (w plastrach, 1 plaster na osobg);
$mietanka do kawy (porcja: 1 szt. 10g w oryginalnych i nienaruszonych opakowaniach producenta) 1
porcja/oscbe;

*Zamawiajgcy przy skiadaniu zaméwienia wskaze rodzaj zamawianej potrawy

25

46,72 zt

1168,00 zt

50

43,32

8 664,00 2t
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19.

ZIMNY BUFET 3

Kanapki dekoracyjne bankietowe -,tartinki” (co najmniej: masio, pasty, sery, oliwki czarne lub zielone,
szynka, pepperoni, indyk, wedzony tosos, satata dekoracyjna, kietki warzyw, warzywa $wieze badi
konserwowe, owoce, itp.; pieczywo jasne lub ciemne z wytaczeniem chleba tostowego, waga 1 kanapki
co najmniej 60g, 3 kanapki/osobe;

Mini wrap / tortilla (z grillowanym kurczakiem, fososiem, serem camembert, serem feta i dodatkami
warzywnymi. Waga 1 porcji co najmniej 60g; 1 porcja/osobe);

Pétmisek wedlin (3 rodzaje wysokogatunkowych wedlin - 1 porcja co najmniej 80g; 1 porcja/osobe);
Pétmisek ryb (3 rodzaje wysokogatunkowych ryb - 1 porcja co najmniej 100g; 1 porcja/osobe);

Deska seréw z6ttych (3 rodzaje wysokogatunkowych seréw zéttych - 1 porcja co najmniej 80g; 1
porcja/osobe);

Deska seréw plesniowych (3 rodzaje wysokogatunkowych seréw plesniowych - 1 porcja co najmniej
80g; 1 porcja/osobe);

$wieze pieczywo (zestaw swieiego pieczywa biatego lub ciemnego do wyboru Zamawiajacego na etapie
konstruowania menu na dane spotkanie; 1 porcja - co najmniej 100g pieczywa. Zamawiajgcy nie
dopuszcza pieczywa tostowego;

Desery i ciasta (np.: szarlotka, sernik, karpatka/napoleonka, babeczki owocowe, tiramisu, owoce w
galaretce. 1 porcja - 0 wadze co najmniej 70g; 2 porcje/osobe);

$wieze owoce (m.in. winogrona zielone, rézowe, mandarynki, pomararicze, nektarynki, morele,
ananasy, truskawki, maliny, melon, kiwi, jabtka, gruszki, sliwki z uwzglednieniem oferty sezonowej; 1
porcja owocéw o wadze co najmniej 100g; 3 porcje /osobe);

Zimne dodatki {krakersy z dodatkami, koreczki, itp.; 1 porcja - 5 sztuk danego rodzaju zimnej przekaski,
2 porcje/osabe);

Ciasteczka bankietowe (mus truskawkowy, mus czekoladowy; babeczka na kruchym ciescie, masa
budyniowa, owoc-winogrono, truskawka, kiwi, pomararicza z uwzglgdnieniem oferty sezonowej (co
najmniej 3 rodzaje owocdw na babeczce); pty$ ciasto parzone, krem ptysiowy; eklerka ciasto parzone,
krem budyniowy, czekolada, waga 1 ciasteczka co 90/100 g; 2 porcje/osobe);

Kawa mielona 100 % Arabica z ekspresu przelewowego (w formie gotowego naparu podawanego w
termosach wykonawcy o temp. podawania nie mniejszej niz 70°C); 1 porcja na osobe;

Herbata (3 rodzaje saszetek, w tym min. 2 rodzaje czarnej herbaty z goraca woda w termosach
wykonawcy); 1 porcja na osobe;

Cukier (podawany w cukiernicach: 1 porcja 10g);

Cytryna do herbaty (w plastrach, 1 plaster na osobg);

Smietanka do kawy (porcja: 1 szt. 10g w oryginalnych i nienaruszonych opakowaniach producenta) 1
porcja/osobe;

40 40,25 zt
1 610,00 zt

500 35,35 zt
17 675,00 2t

500 35,35 7t

35 350,00 zt
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20.

ZIMNY BUFET 4

Kanapki dekoracyjne bankietowe -, tartinki” (co najmniej: masto, pasty, sery, oliwki czarne lub zielone,
szynka, pepperoni, indyk, wedzony tosos, satata dekoracyjna, kietki warzyw, warzywa Swieze badz
konserwowe, owoce, itp.; pieczywo jasne lub ciemne z wylaczeniem chleba tostowego, waga 1 kanapki
co najmniej 60g; 5 kanapek na osobe;

Mini wrap / tortilla (z grillowanym kurczakiem, fososiem, serem camembert, serem feta i dodatkami
warzywnymi. Waga 1 sztuki co najmniej 60g; 1 porcja - 1 sztuka);

Pétmisek wedlin (3 rodzaje wysokogatunkowych wedlin - 1 porcja co najmniej 80g);

Pétmisek ryb (3 rodzaje wysokogatunkowych ryb - 1 porcja co najmniej 100g);

Deska seréw #6ttych (3 rodzaje wysokogatunkowych seréw 26ttych - 1 porcja co najmniej 80g);

Deska seréw plesniowych (3 rodzaje wysokogatunkowych seréw plesniowych - 1 porcja co najmniej
80g);

$wieze pieczywo (zestaw swieZego pieczywa biatego lub ciemnego do wyboru Zamawiajacego na etapie
konstruowania menu na dane spotkanie; 1 porcja - co najmniej 50g pieczywa. Zamawiajacy nie
dopuszcza pieczywa tostowego;

Desery i ciasta (np.: szarlotka, sernik, karpatka/napoleonka, babeczki owocowe, tiramisu, owoce w
galaretce. 1 porcja - 1 sztuka o wadze co najmniej 100g);

Swieze owoce (m.in. winogrona zielone, winogrona rozowe, mandarynki, pomararicze, nektarynki,
morele, ananasy, truskawki, maliny, melon, kiwi, jabtka, gruszki, $liwki z uwzglednieniem oferty
sezonowej; 1 porcja owocéw o wadze co najmniej 200g;

Zimne dodatki (krakersy z dodatkami, koreczki, itp.; 1 porcja - 5 sztuk danego rodzaju zimnej przekaski).
Ciasteczka bankietowe (mus truskawkowy, mus czekoladowy; babeczka na kruchym ciescie, masa
budyniowa, owac-winogrono, truskawka, kiwi, pomararicza z uwzglednieniem oferty sezonowej (co
najmniej 3 rodzaje owocéw na babeczce); ptys ciasto parzone, krem ptysiowy; ekierka ciasto parzone,
krem budyniowy, czekolada, waga 1 ciasteczka 90/100 g; 1 porcja - 4 ciasteczka);

Kawa mielona 100 % Arabica z ekspresu przelewowego (w formie gotowego naparu podawanego w
termosach wykonawcy o temp. podawania nie mniejszej niz 70°C); 1 porcja na osobe;

Herbata (3 rodzaje saszetek, w tym min. 2 rodzaje czarnej herbaty z goraca woda w termosach
wykonawecy); 1 porcja na osobe;

Cukier (podawany w cukiernicach: 1 porcja 10g);

Cytryna do herbaty {w plastrach, 1 plaster na osobe);

$mietanka do kawy (porcja: 1 szt. 10g w oryginalnych i nienaruszonych opakowaniach producenta) 1
porcja/osobe;

160

41,52 zt

6643,20 zt
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21.

ZIMNY BUFET 5

Kanapki dekoracyjne bankietowe -, tartinki” (co najmniej: masto, pasty, sery, oliwki czarne lub zielone,
szynka, pepperoni, indyk, wedzony foso$, satata dekoracyjna, kietki warzyw, warzywa Swieze bad#
konserwowe, owoce, itp.; pieczywo jasne lub ciemne z wylfaczeniem chleba tostowego, waga 1 kanapki
co najmniej 60g; 1 porcja - 3 kanapki;

Mini wrap / tortilla (z grillowanym kurczakiem, fososiem, serem camembert, serem feta i dodatkami
warzywnymi. Waga 1 sztuki co najmniej 60g; 1 porcja - 1 sztuka);

Pétmisek wedlin (3 rodzaje wysokogatunkowych wedlin - 1 porcja co najmniej 80g);

Pétmisek ryb (3 rodzaje wysokogatunkowych ryb - 1 porcja co najmniej 100g);

Deska seréw zditych (3 rodzaje wysokogatunkowych serdw 26ttych - 1 porcja co najmniej 80g);

Deska seréw ples$niowych (3 rodzaje wysokogatunkowych seréw plesniowych - 1 porcja co najmniej
80gkh

$wieze pieczywo (zestaw Swiezego pieczywa biatego lub ciemnego do wyboru Zamawiajgcego na etapie
konstruowania menu na dane spotkanie; 1 porcja - co najmniej 50g pieczywa, 2 porcje/osobe),
Zamawiajgcy nie dopuszcza pieczywa tostowego;

Desery i ciasta (np.: szarlotka, sernik, karpatka/napoleonka, babeczki owocowe, tiramisu, owoce w
galaretce. 1 porcja - 1 sztuka o wadze 90/100g, 2 porcje na osobe);

$wieze owoce filetowane (m.in. mandarynki, pomararicze, nektarynki, morele, ananasy, melon, kiwi,
jabtka, gruszki z uwzglednieniem oferty sezonowej; 1 porcja owocéw o wadze co najmniej 100g, 3
porcje/osobg).

Zimne dodatki (krakersy z dodatkami, koreczki, itp.; 1 porcja - 5 sztuk danego rodzaju zimnej przekaski,
2 porcje na osobe).

Ciasteczka bankietowe (mus truskawkowy, mus czekoladowy; babeczka na kruchym ciescie, masa
budyniowa, owoc-winogrono, truskawka, kiwi, pomararicza z uwzglednieniem oferty sezonowej (co
najmniej 3 rodzaje owocow na babeczce); ptys ciasto parzone, krem ptysiowy; ekierka ciasto parzone,
krem budyniowy, czekolada, waga 1 ciasteczka co 90/100 g; 2 porcje na osobe);

Kawa mielona 100 % Arabica z ekspresu przelewowego {w formie gotowego naparu podawanego w
termosach wykonawcy o temp. podawania nie mniejszej niz 70°C); 1 porcja na osobe;

Herbata (3 rodzaje saszetek, w tym min. 2 rodzaje czarnej herbaty z goracg woda w termosach
wykanawcy); 1 porcja na osebe;

Cukier (podawany w cukiernicach: 1 porcja 10g};

Cytryna do herbaty (w plastrach, 1 plaster na osobe);

Smietanka do kawy (porcja: 1 szt. 10g w oryginalnych i nienaruszonych opakowaniach producenta) 1
parcja/osobe;

15 44,43 74 333225z
60 38,60zt 4632,00 zt
350 35,90 zt 12 565,00 zt
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Potrawy wielkanocne: jajka w réznych postaciach (3 rodzaje), 3 porcje / 1 osobe, zurek wielkanocny -
nie mniej niz 300ml / 1 osobe;

Satatki: dwa rodzaje satatek z majonezem, np. jarzynowa, porowa, 1 porcja co najmniej 100g / osobe;
Pétmisek seréw mix: 1 porcja co najmniej 70g / 1 osobe;

Pétmisek wedlin, kietbas, pasztetéw mix: 1 porcja co najmniej 80g / 1 osobe;

Chrzan: 1 porcja co najmniej 20g / 1 osobe;

$wieze pieczywo (zestaw $wiezego pieczywa biatego lub ciemnego do wyboru Zamawiajgcego na etapie
konstruowania menu na dane spotkanie; 2 kromki/osobe. Zamawiajacy nie dopuszcza pieczywa

tostowego);

22. SRERICANIE Desery i ciasta (np.: szarlotka, sernik, makowiec; 1 porcja - 1 sztuka o wadze co najmniej 70g, 2 porcje / 65 26,99 zt 1754,35 z

WIELKANOCNE 1 1 osobe);
Kawa mielona 100% Arabica z ekspresu przelewowego w liczbie nielimitowanej (w formie gotowego
naparu podawanego w termosach wykonawcy, o temp. podawania nie mniej niz 70°C) dla 3/4 osdb;
Herbata (3 rodzaje saszetek w kopertkach, w tym min. 2 rodzaje czarnej herbaty z zapewnieniem przez
wykonawce warnikéw z gorgcg woda); 1 herbata/ 1/2 osobe;
Cukier {(podawany w cukiernicach: 1 porcja 10g);
Cytryna do herbaty (w plastrach, 1/2 plastra /1 osobe);
$mietanka do kawy (porcja: 1 szt. 10g w oryginalnych i nienaruszonych opakowaniach producenta), 3/4
porcji na osobe;
Satatki: dwa rodzaje satatek z majonezem, np. jarzynowa, pieczarkowa, $ledziowa, 1 porcja co najmniej
SPOTKANIE 100g; N.uwém\omo_uﬂ _ . . o .
23. WIELKANOCNE 2 Desery i ciasta (np.: szarlotka, sernik, makowiec; 1 porcja - 1 sztuka o wadze co najmniej 50g, 2 porcje / 25 26,99 zt 674,75 zt

osobe);
Zimne dodatki: krakersy z dodatkami, koreczki; 1 porcja 5 sztuk z kazdej przekaski, 2 porcje/osobe
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Potrawy wielkanocne: jajka faszerowane pieczarkami, 2 potéwki / osobe, jajka gotowane, 2 potéwki /
osobe;

Satatka z majonezem, np. jarzynowa, porowa, 1 porcja co najmniej 150g / osobe;

Potmisek wedlin mix: 1 porcja co najmniej 80g / osobe;

Chrzan: 1 porcja co najmniej 20g / 1 osobe;

Swieie pieczywo (zestaw $wiezego pieczywa biatego lub ciemnego do wyboru Zamawiajgcego na etapie
konstruowania menu na dane spotkanie; 2 kromki/osobe. Zamawiajgcy nie dopuszcza pieczywa
tostowego);

SPOTKANIE Desery i ciasta (np.: szarlotka, sernik, mazurek; 1 porcja - 1 sztuka o wadze co najmniej 70g, 2 porcje /1

24. WIELKANOCNE3  |osobe); 25 27,30 zt 1 365,00 zt
Kawa mielona 100% Arabica z ekspresu przelewowego w liczbie nielimitowanej (w formie gotowego
naparu podawanego w termosach wykonawey, o temp. podawania nie mniej niz 70°C) dla 3/4 osdb;
Herbata (3 rodzaje saszetek w kopertkach, w tym min. 2 rodzaje czarnej herbaty z zapewnieniem przez
wykonawce warnikéw z goraca woda); 1 herbata/ 1/2 osobe;
Cukier (podawany w cukiernicach: 1 porcja 10g);
Cytryna do herbaty (w plastrach, 1/2 plastra /1 osobg);
$mietanka do kawy (porcja: 1 szt. 10g w oryginalnych i nienaruszonych opakowaniach producenta), 3/4
porcji na osobe;
Barszcz czerwony z uszkami 1 porcja nie mniej niz 300 ml; 1 porcja/osobg lub krokiet z migsem i 30 18,53 zt 1111,80 zt
kapusta nie mniej niz 200 g; 1 porcja/osobe, lub pierogi z kapusta i grzybami nie mniej niz 200g; 1
porcja/oscbe;
*Zamawiajacy przy skladaniu zaméwienia wskaze rodzaj zamawianej potrawy
Ciasto (np.: szarlotka, sernik, makowiec, 1 porcja - ok. 100 g; 1 porcje/osobe);
Kawa mielona 100% Arabica z ekspresu przelewowego w liczbie nielimitowanej (w formie gotowego

SPOTKANIE WIGILUNE L. e

25. 1 naparu podawanego w termosach wykonawcy, o temp. podawania nie mniej niz 70 C); 50 18,06 zt 903,00 zt
Herbata (3 rodzaje saszetek w kopertkach, w tym min. 2 rodzaje czarnej herbaty z zapewnieniem przez
wykonawce warnikéw z goracg woda); 1 herbata/1 osobg;
Cukier (podawany w cukiernicach: 1 porcja 10g);
Cytryna do herbaty (w plastrach, 1 plaster na ososbe);
$mietanka do kawy (porcja: 1 szt. 10g w oryginalnych i nienaruszonych opakowaniach producenta), 1
porcja na osobe; 70 16,86 zt 1180,20 zt
Barszcz czerwony z uszkami: 1 porcja nie mniej niz 200 mi 5 uszek na osobe 1 porcja/oscbe lub krokiet z
pieczarkami i kapustg nie mniej niz 200g

26. SPOTKANIE WISHLUNE *Zamawiajacy przy skiadaniu zaméwienia wskaze rodzaj zamawianej potrawy 25 22,40 zt 560,00 zt

2

Ciasto (np.: szarlotka, sernik, makowiec, 1 porcja - ok. 50 g; 2 porcje/osobe);
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27.

SPOTKANIE WIGILUNE
3

Potrawy wigilijne danie ciepte: barszcz czerwony do picia, 1 porcja - nie mniej niz 250mi/osobe, dwa
rodzaje pierogéw: ruskie i z kapusta i grzybami; 1 porcja 4 pierogi/osobe, krokiet z kapustg i grzybami
nie mniej niz 200g;

Pétmisek ryb (2 rodzaje wysokogatunkowych ryb - 1 porcja co najmniej 100g np. ryba po grecku, karp w
galarecie; 2 porcje/osobe);

Satatki: dwa rodzaje satatek z majonezem, np. jarzynowa, pieczarkowa, sledziowa, 1 porcja co najmniej
100g; (2porcje/osobe);

Swieze pieczywo (zestaw $wiezego pieczywa biatego lub ciemnego do wyboru Zamawiajgcego na etapie
konstruowania menu na dane spotkanie; w liczbie nielimitowanej. Zamawiajacy nie dopuszcza pieczywa
tostowego);

Desery i ciasta (np.: szarlotka, sernik, makowiec; 1 porcja - 1 sztuka o wadze co najmniej 100g);

Kawa mielona 100% Arabica z ekspresu przelewowego w liczbie nielimitowanej (w formie gotowego
naparu podawanego w termosach wykonawcy, o temp. podawania nie mniej niz 70°C);

Herbata (3 rodzaje saszetek w kopertkach, w tym min. 2 rodzaje czarnej herbaty z zapewnieniem przez
wykonawce warnikdw z goracg woda); 1 herbata/1 osobe;

Cukier (podawany w cukiernicach: 1 porcja 10g);

Cytryna do herbaty (w plastrach, 1 plaster na ososbe);

Smietanka do kawy (porcja: 1 szt. 10g w oryginalnych i nienaruszonych opakowaniach producenta), 1
porcja na osobe;

15

42,51 zt

637,65 zt
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28.

SPOTKANIE WIGILUNE
a4

*potrawy wigilijne danie ciepte: barszcz czerwony do picia, 1 porcja - nie mniej niz 200ml/oscbe, dwa
rodzaje pierogéw: ruskie, z kapusta i grzybami; 1 porcja nie mniej niz 200g/osobg, ryba po grecku; 1
porcja nie mniej niz 100g/osobe; Sledzie w marynacie; 1 porcja nie mniej niz 100g / osobe;

Satatki: dwa rodzaje satatek z majonezem, np. jarzynowa, porowa, 1 porcja co najmniej 100g;
(2porcje/osobe);

$wieze pieczywo (zestaw $wiezego pieczywa biatego lub ciemnego do wyboru Zamawiajgcego na etapie
konstruowania menu na dane spotkanie; 2 kromki/osobe. Zamawiajacy nie dopuszcza pieczywa
tostowego);

Desery i ciasta (np.: szarlotka, sernik, makowiec; 1 porcja o wadze co najmniej 70g, 2 porcje/osobe);
Kawa mielona 100% Arabica z ekspresu przelewowego w liczbie nielimitowanej (w formie gotowego
naparu podawanego w termosach wykonawcy, o temp. podawania nie mniej niz 700C) dla 3/4 osdb;
Herbata (3 rodzaje saszetek w kopertkach, w tym min. 2 rodzaje czarnej herbaty z zapewnieniem przez
wykonawce warnikéw z gorgca wodg); 1 herbata/ 1/2 osobeg;

Cukier (podawany w cukiernicach: 1 porcja 10g});

Cytryna do herbaty (w plastrach, 1/2 plastra /1 osobg);

$mietanka do kawy (porcja: 1 szt. 10g w oryginalnych i nienaruszonych opakowaniach preducenta), 3/4
porcji na osobe;

*Zamawiajacy przy skfadaniu zaméwienia wskaze rodzaj zamawianej potrawy

65

34,31 zt

2230,15zt

100

33,88 o

3388,00 zt
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29.

SPOTKANIE WIGILINE
5

Potrawy wigilijne danie ciepte: barszcz czerwony do picia, 1 porcja - nie mniej niz 250ml/osobe, dwa
rodzaje pierogdéw: ruskie, z kapustg i grzybami; 1 porcja 4 pierogi fosobe, krokiet z kapusta i grzybami
nie mniej niz 200g;

Pé&tmisek ryb (2 rodzaje wysokogatunkowych ryb - 1 porcja co najmniej 100g np. ryba po grecku, karp w
galarecie; 2 porcje/osobe);

Satatki: dwa rodzaje satatek z majonezem, np. jarzynowa, pieczarkowa, sledziowa, 1 porcja co najmnie]
100g; (2porcje/osobe);

Swieie pieczywo (zestaw $wieZego pieczywa biatego lub ciemnego do wyboru Zamawiajgcego na etapie
konstruowania menu na dane spotkanie; w liczbie nielimitowanej. Zamawiajacy nie dopuszcza pieczywa
tostowego);

Kanapki dekoracyjne bankietowe ,tartinki” (np.: masto, pasty, sery, oliwki czarne lub zielone, szynka,
pepperoni, indyk, wedzony tosos, safata dekoracyjna, kietki warzyw, warzywa $wieze badZ konserwowe,
owoce, itp.; pieczywo jasne lub ciemne z wyltaczeniem chleba tostowego, waga 1 kanapki co najmniej
60g; 5 kanapek/osobe;

Mini wrap / tortilla (z grillowanym kurczakiem, tososiem, serem camembert, serem feta i dodatkami
warzywnymi. Waga 1 sztuki co najmniej 60g; 1 porcja - 1 sztuka);

Desery i ciasta (np.: szarlotka, sernik, makowiec; 1 porcja o wadze co najmniej 100g, 2 porcje/osobe);
Kawa mielona 100% Arabica z ekspresu przelewowego w liczbie nielimitowanej (w formie gotowego
naparu podawanego w termosach wykonawcy, o temp. podawania nie mniej niz 70°C) dla 1/2 osobe;
Herbata (3 rodzaje saszetek w kopertkach, w tym min. 2 rodzaje czarnej herbaty z zapewnieniem przez
wykonawce warnikéw z goraca wodg); 1 herbata/osobe;

Cukier (podawany w cukiernicach: 1 porcja 10g);

Cytryna do herbaty (w plastrach, 1/2 plastra /1 osobe);

$mietanka do kawy (porcja: 1 szt. 10g w oryginalnych i nienaruszonych opakowaniach producenta), 1
porcja na osobe;

350

41,53 zt

14 535,50 zt
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30.

SPOTKANIE WIGILUNE
6

Potrawy wigilijne danie ciepte: barszcz czerwony do picia, 1 porcja - nie mniej niz 250ml/osobe, krokiet
z grzybami, 1 porcja nie mniej niz 200g, 2 porcje/ osobe;

Desery i ciasta (np.: szarlotka, sernik, makowiec; 1 porcja o wadze co najmniej 70g, 2 porcje / osobe);
Kawa mielona 100% Arabica z ekspresu przelewowego w liczbie nielimitowanej (w formie gotowego
naparu podawanego w termosach wykonawcy, o temp. podawania nie mniej niz 70°C);

Herbata (3 rodzaje saszetek w kopertkach, w tym min. 2 rodzaje czarnej herbaty z zapewnieniem przez
wykonawce warnikéw z goraca woda); 1 herbata/1 osobe;

Cukier {podawany w cukiernicach: 1 porcja 10g);

Cytryna do herbaty (w plastrach, 1 plaster na ososbe);

$mietanka do kawy (porcja: 1 szt. 10g w oryginalnych i nienaruszonych opakowaniach producenta), 1
porcja na osobe;

Sok w dzbankach, np. pomararniczowy, jabtkowy, czarna porzeczka, multiwitamina, 250ml/ osobeg;

25

24,43 zt

610,75 zt

31.

ZESTAW
SNIADANIOWY 1
NA WYNOS

Swieze pieczywo: butka poznariska, kajzerka, ciabatta biata, butka z ziarnami; butka o wadze nie mniej
niz 65g, 1 butka/osobe;

Dodatki do butki migsne, wegetariariskie: masto oraz poledwica sopocka, satata lodowa, pomidor,
rzodkiewki, majonez lub szynka konserwowa, satata lodowa, majonez, ogérek konserwowy lub salami z
zielonym pieprzem, papryka konserwowa, satata lodowa, sos musztardowy lub szynka konserwowa, ser
26tty, majonez, ogdrek konserwowy, éwieza papryka lub szynka wtoska, pomidor, swieza papryka, satata
lodowa lub ser z6ity, satata lodowa, rzodkiewki, Swieza papryka, majonez lub ser plesniowy brie, sos
tatarski, $wieza papryka, satata lodowa; zestaw butka + dodatek o wadze nie mniej niz 200 g;

Owoce: jabtko 1 jabiko/osobe o wadze nie mniej niz 200 g lub banan 1 banan/osobe o wadze nie mnigj
niz 120g;

Woda mineralna gazowana (woda w butelce plastikowej o pojemnosci 500 ml typu ,,Cisowianka”,
.Woda Jurajska”, ,Ustronianka”, ,Staropclanka” lub réwnowazne, 1 butelki/osoba);

Woda mineralna niegazowana (woda w butelce plastikowej o pojemnosci 500 ml typu ,Cisowianka”,
Woda lJurajska”, ,Ustronianka”, ,Staropolanka” lub réwnowazne, 1 butelki/osoba);

*Zestaw pakowany w jednorazowe reklaméwki dopuszczone do kontaktu z zywnosci,

30

11,62 zt

348,60 zt
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$wieze pieczywo: butka poznariska, kajzerka, ciabatta biata, butka z ziarnami; butka o wadze nie mniej
niz 65g, 1 butka/osobe,

Dodatki do butki miesne, wegetariariskie: masto oraz poledwica sopocka, satata lodowa, pomidor,
rzodkiewki, majonez lub szynka konserwowa, satata lodowa, majonez, ogdrek konserwowy lub salami z

ZESTAW zielonym pieprzem, papryka konserwowa, satata lodowa, sos musztardowy lub szynka konserwowa, ser
32. SNIADANIOWY 2 |16ity, majonez, ogérek konserwowy, $wieza papryka lub szynka wioska, pomidor, swieza papryka, safata 40 1 9,66 zt 386,40 zt
NA WYNOS lodowa lub ser #6tty, satata lodowa, rzodkiewki, Swieza papryka, majonez lub ser plesniowy brie, sos

tatarski, Swieza papryka, safata lodowa; zestaw butka + dodatek o wadze nie mniej niz 200 g;
Woda mineralna lekko gazowana (woda w butelceplistikowej o pojemnosci 500 ml typu ,Cisowianka”,
Woda Jurajska”, ,Ustronianka”, ,Staropolanka” lub réwnowaine, 1 butelki/osoba);
*Zestaw pakowany w jednorazowe reklamdwki dopuszczone do kontaktu z 2ywnoscia
Danie ciepte miesne i rybne (co najmniej: gulasz wotowy z warzywami, filet z dorsza smazony, schab po
staropolsku, filet drobiowy w sosie grzybowym, poledwiczki wieprzowe; 1 porcja - co najmniej 150g
miesa na osobe po poddaniu obrébce termicznej,
Zamawiajacy nie dopuszcza dan z migsa mielonego);
Dodatek skrobiowy (co najmniej: ziemniaki gotowane, ziemniaki opiekane, makaron, ryz, kasze, frytki; 1
porcja - co najmniej 150g jednego rodzaju dodatku/osobe);

33. Nmﬂbﬁﬁﬂﬂmﬁ ) Dodatek warzywny zimny (co najmniej: zestaw surowek warzywnych, colestaw, satatka grecka z fetg i 5 12 33,35zt 2 001,00 zt
oliwkami, satatka brokutowa, satatka z turiczykiem; 1 porcja - co najmniej 150g jednego rodzaju
dodatku/osobe);
Nap6j zimny gazowany {co najmniej: Coca-cola, Sprite, Fanta w butelce 0,5 1, 1 porcja - 1 butelka, 1
butelka/osobe).
Zestaw pakowany w pojemniki jednorazowego uzytku
*Zamawiajgcy przy sktadaniu zamdéwienia wskaze rodzaj zamawianej potrawy
Danie grillowe: kietbasa na grilla typu slaska, podwawelska, toruriska 1 parcja nie mniej niz 150 g po po 50 1 7,60 zt 380,00 zt
poddaniu obrébce termicznej; 1 porcja/osobe;
Dodatek: Ketchup w formie luzem, musztarda w formie luzem; (wykonawca zapewni dozowniki
wydajace sosy),
$wieze pieczywo: (biate lub ciemne do wyboru zamawiajacego na etapie konstruowania menu, w liczbie

34, CIEFE P BURET 2 kromki okoto 60g/osobe; (Zamawiajacy nie dopuszcza pieczywa tostowego); 400 2 5 40 2t 4 320,00 zt

PLENEROWY 1 X ey . . ! ’

Herbata w liczbie nielimitowanej: (w formie gotowego naparu podawanego w termosach wykonawcy,
napar o temp. podawania nie mniej niz 70°C);
Cukier (porcja: 1 saszetka min 5g, 1 porcja/osobe),
Cytryna w plasterkach (porcja pokrojona w plasterki, 1 plaster/osobe);
Tacki, widelczki, noze jednorazowego uzytku {do ustalenia z Zamawiajacym) 700 1 5,31 zt 3 717,00 zt
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Ciepte danie barowe: bigos 1 porcja - nie mniej niz 200ml);
Danie grillowe: kietbasa na grilla typu 3laska, podwawelska, toruriska 1 porcja nie mniej niz 100 g po
poddaniu obrébce termicznej; 1 porcja/osobe; karkdwka, 1 porcja nie mniej niz 100 g po poddaniu
obrébce termicznej; 1 porcja/osobg; 80 1 19,50 zt 1560,00 zt
Dodatek: Ketchup w formie luzem, musztarda w formie luzem; (wykonawca zapewni dozowniki
wydajace sosy);
Dodatek warzywny zimny* (np.: zestaw suréwek warzywnych; 1 porcja - co najmniej 100g , 1 porcja /
osobe;
$wieze pieczywo: (biate lub ciemne do wyboru zamawiajacego na etapie konstruowania menu, w liczbie
2 kromki okoto 60g/osobe; (Zamawiajacy nie dopuszcza pieczywa tostowego);
- CIEPLY BUFET Herbata w liczbie z_m__j;o...,a:m_.. s. *.,..:Bﬂ_um gotowego naparu podawanego w termosach wykonawcy, i § 19,67 2t 1967,00 2
PLENEROWY 2 napar o temp. podawania nie mniej niz 70°C);
Cukier (porcja: 1 saszetka min 5g, 1 porcja/osobe),
Cytryna w plasterkach (porcja pokrojona w plasterki, 1 plaster/osobe);
Kawa mielona 100 % Arabica z ekspresu przelewowego (w formie gotowego naparu podawanego w
termosach wykonawcy o temp. podawania nie mniejszej niz 70°C); 1 porcja na osobe;
$mietanka do kawy (porcja: 1 szt. 10g w oryginalnych i nienaruszonych opakowaniach producenta) 1
porcja/osobe;
Woda mineralna gazowana/niegazowana (woda w butelce szklanej bezzwrotnej o pojemnoéci 250-330 200 1 18,62 zt 3724,00
ml typu ,Cisowianka”, ,Woda Jurajska”, ,Ustronianka”, ,Staropolanka” lub réwnowazne), 1 butelka na
osobe; Woda mineralna gazowana/niegazowana w proporcjach 1/1;
Tacki, widelczki, noze jednorazowego uzytku (do ustalenia 2 Zamawiajacym)
LACZNA WARTOSE BRUTTO:
391 936,67 zt
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